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Квалификация: Повар
Форма обучения: очная

Нормативный срок обучения: 10 месяцев
на базе специальной коррекционной

общеобразовательной школы VIII вида
Начало обучения: 2023г.

Окончание обучения: 2024г.



Индекс Наименование циклов, дисциплин, Формы Учебная нагрузка Распреде Распредел

профессиональных модулей, промежуточно (кол-во часов) ление ение

МДК, практик й обязатель обязательн

аттестации ной ой
нагрузки нагрузки
(кол-во (кол-во
часов) часов)

Макс Само Обязательная 1 курс 1 курс
имал стоят
ьная ельн

ая
Всег В том числе 1 семестр, 2 семестр,
о 17 нед. 24 нед.

заня
тий

Теория Практ Курсов 1 семестр, 2 семестр,
ика ых 17 нед. 24нед.

П.00 Профессиональный цикл 7/7/2/-

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 7/7/2/- 492 164 328 247 81 о 170 158

ФК.00 Физическая культура -, 3 105 35 70 4 66 о 40 30

ОП.01 Экономические и правовые основы -,3 39 13 26 26 о о о 26

профессиональной деятельности
ОП.02 Товароведение пищевых продуктов -,Д 3 75 25 50 50 о о 30 20

оп.оз Основы физиологии питания, санитарии и гигиены _,3 69 23 46 46 о о 24 22

ОП.04 Основы калькуляции и учёта -,3 30 10 20 14 6 о о 20

ОП.05 Техническое оснащение и организация рабочего -, дз 60 20 40 40 о о 40 о
места

ОП.Об Охрана труда 3 54 18 36 34 2 о 36 о
ОП.07 Безопасность жизнедеятельности -, 3 60 20 40 33 7 о 20 20



,.

АД.00 Адаптационный цикл 3/-/-/- 123 41 82 80 2 о 58 24

АД.01 Деловая культура -,3 39 13 26 26 о о 14 12

АД.02 Социальная адаптация и основы социально- 3 39 13 26 26 о о 26 о
правовых знаний

АД.03 История, литература, культура родного края -,3 45 15 30 28 2 о 18 12

пд.оо Профессиональный цикл -/3/2/- 1000 137 863 184 679 о 320 543

ПД.01 Кулинария -, э 411 137 274 184 90 о 126 148

УП.01 Учебная практика Д3,ДЗ 330 о 330 о 330 о 174 156

ПП.01 Производственная практика -,ДЗ 259 о 259 о 259 о о 259

ВСЕГО 7/7/2/- 1615 342 1273 511 786 о 548 725

ГИА Итоговая аттестация
Консультации для слушателей из расчета 4 часа на одного Всего Дисциплин и МДК 374 310

обучающегося
Итоговая аттестация: (квалификационный экзамен

включает в себя практическую квалификационную работу и
проверку теоретических знаний)

Учебной практики 174 156
Производственной практики о 259

Экзаменов 1 о 1

Дифф. зачётов 1 4

3ачётов 1
7 3

Других форм контроля о о

Условные обозначения
Количество и формы промежуточной аттестации за цикл - Nз/Nдз/Nэ/NдР
Nз- количество зачетов (З); Nдз - количество дифференцированных зачетов (ДЗ); Nэ - количество экзаменов (Э)*; NдР - количество других

форм аттестации (ДР).
* По умолчанию в общем количестве экзаменов дополнительно подсчитываются квалификационные экзамены по "Профессиональным
модулям", добавленным в учебный план.
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